
ALTÚN
CRIANZA

Vino elaborado mediante sistema tradicional con uva 
despalillada de Tempranillo de viñedos propios, 

previamente escogida en mesa de selección. 
La crianza se realiza en barricas de roble 

Francés y americano al 50%.

MARIDAJE
Debe consumirse en torno a los 17º. 

Marida estupendamente con carnes rojas, guisos 
de legumbres, también acompañando de chuletas 

de cerdo o ternera fritas, pato braseado con 
aceitunas.

Elaboraci n:ó
Maceraci n carb nica con uva entera.

100% de viñedos propios.

95% de tempranillo y 5% de Viura.

ó ó

Procedencia de la uva:

Variedades una uva:

Vendimia:

PREMIOS OBTENIDOS:
Altún Crianza 2005: 

Medalla de oro Challenge 
internacional du vin 2008  

Elaboraci n:ó
Sistema tradicional con uva despalillada

Procedencia de la uva:
100% de vi edos propios.ñ

Variedades una uva:
100% Tempranillo.

Vendimia:
Manual y escogida en mesa de selección.

Crianza:
14 meses en barrica y 12 en botella.

Tipo de roble:
50% francés y 50% americano.
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